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Mango-Avocado-Salsa
Eine fruchtige Mango-Avocado-Salsa ist der perfekte Begleiter beim Barbecue!
Egal ob als Topping auf Fisch, gegrilltem Hähnchen, auf einem Burger, Hot Dog
oder Taco, mit dieser Salsa kommt der richtige Pepp auf den Tisch!
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Hast Du dieses Rezept ausprobiert?
Lass uns wissen wie es war!

erforderlich, da die Mango süß genug ist.

2. Die Mango-Avocado-Salsa sollte möglichst frisch zubereitet und verwendet werden.
Reste können noch am Folgetag verwendet werden, da die Avocado aber recht
schnell unansehnlich und braun wird, sollte sie spätestens am Folgetag aufgebraucht
werden.


